Variation vom Kiirbis (Kiirbissippchen)

Zutaten fiir Kiirbis-Suppe:

50g weisse Zwiebeln

500 g Kurbis

6dl Gemusefond

etwas Olivendl

etwas Vollrahm (nach Belieben)

etwas Salz, Pfeffer, Curry ( auf Wunsch )

Zwiebeln hacken und in Olivendl anziehen, Kirbisstlicke dazugeben und kurz mitdiinsten. Mit dem Fond
aufflllen und ca. eine halbe Stunde kochen lassen. Die Masse mit dem Stabmixer purieren. Mit Salz,
Pfeffer und Curry ( auf Wunsch ) abschmecken. Mit etwas geschlagenem Rahm und Kirbiskernen
garnieren und servieren.
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