angel ood

creative cuisine

angelfoods Rezepturen

(Rezepturen fir jeweils 4-6 Personen)

LIKOR KUGELN

Zutaten:

1.25 dl Vollrahm

300g Zartbitter Schokolade oder evtl. noch mit einem Beigeschmack
2EL Kakao

100 g Haselnuesse, gemahlen

4 EL Likér nach Wahl (zB Bailey’s)

100 g Puderzucker zum garnieren

Zubereitung:
Den Vollrahm aufkochen und dann die Schokolade dazugeben und schmelzen lassen. Die Masse abkihlen
lassen.

Wahrenddessen die Haselniisse (ohne Fett) in einer Pfanne anrésten und auch hier wieder etwas abkihlen
lassen.

Die Nusse der Schokoladen-Masse beigeben und gut unterriihren. Den Likér und den Kakao ebenfalls
dazugeben, alles gut mischen und in den Kiihlschrank fur mind. 1 Stunde stellen.

Danach aus der Masse mit Loffeln oder einem Kugel-Ausstecher kleine Kiigelchen formen und anschliessend in
dem Puderzucker walzen. Nochmals etwas abkuhlen lasse.

angelfood gmbh, Forchstrasse 424, 8702 Zollikon Tel. +41 44 390 14 13/ +41 79 412 58 43, MWST Nr. 649'791
e-mail: bernet@angelfood.ch oder info@angelfood.ch, www.angelfood.ch




